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Azienda
Vivai Lazzaro a!onda le proprie radici negli anni ‘ 50 con Lazzaro Ferdinando e 
il figlio Vitaliano che fin da subito hanno manifestato una grande passione per il 
vivaismo. Nel 2000 le figlie Michela e Arianna subentrano nell’azienda di famiglia, 
proponendo nuove soluzioni con lo scopo di migliorare e valorizzare al meglio 
l’intera produzione. Nel corso degli anni la Vivai Lazzaro ha saputo ampliarsi e 
rinnovarsi rispondendo in maniera ottimale alle esigenze del mercato e di ogni 
singolo cliente. Facciamo del nostro lavoro una passione di vita, garantendo 
piante sane e di prima qualità mediante un costate e scrupoloso controllo, dalla 
semina alla commercializzazione finale.

COLTIVAZIONE IN PIENO CAMPO SINO ALLA COMMERCIALIZZAZIONE
La coltivazione parte dalla semina del porta innesto, al successivo innesto della varietà, fino al 
trapianto per la commercializzazione. Le piante da frutto e i rosai necessitano di un processo 
produttivo in pieno campo di minimo 3 anni, durante i quali vengono praticate le operazioni 
di mantenimento, irrigazione, fertilizzazione e trattamento parassitaro sulle piante. Tutto il 
processo produttivo è soggetto al controllo periodico di tecnici del Servizio fitosanitario del 
Veneto, che garantiscono la certificazione di piante sane e prive di organismi nocivi secondo gli 
standard Europei.

GARDEN, GROSSISTI E RIVENDITORI
Piante da frutto, rosai, viti e arbusti da fiore e da frutto possono essere confezionati a richiesta del 
cliente in vari sistemi. Tali sistemi consentono una semplice piantumazione per il consumatore 
finale, garantendo alla pianta un attecchimento sicuro. Ogni pianta viene sempre accompagnata 
dal cartellino identificativo della varietà contenente foto, descrizione e istruzioni per la messa 
a dimora.

I sistemi di confezionamento sono:
•  linea pack
•  linea scatola
• linea biodegradabile
•  linea just

COLTIVAZIONE IN CONTENITORE
La coltivazione della pianta in contenitore garantisce la possibilità di essere trapiantata tutto 
l’anno. I 4 ettari coltivati secondo la medesima modalità prendono forma con la selezione di 
piante di prima scelta, al fine di rispondere ad elevati standard qualitativi.

Gli articoli di cui disponiamo comprendono:
• Rose
• Piante da frutto
• Viti
• Arbusti da fiore e da frutto
• Piante da siepe e ornamentali

COMMERCIALIZZAZIONE NAZIONALE EUROPEA ED EXTRA EUROPEA
La vasta gamma di prodotti che o!riamo richiede un packaging adeguato per ogni tipologia di 
prodotto, infatti, in base all’esigenze di ogni singolo cliente proponiamo un servizio di fornitura 
eccellente, flessibile e in costante miglioramento. Scegliamo accuratamente i nostri partners e 
crediamo fortemente nella creazione di un rapporto stabile con il cliente al fine di massimizzare 
l’e"cacia e l’e"cenza lavorativa. 
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Disponibile
un’ampia gamma di Piante
a radice nuda e in zolla



MATURAZIONE

FINE GIUGNO

MATURAZIONE

GIUGNO

Disponibile
un’ampia gamma
di Piante in vaso

Confezioni:



ACTINIDIA
Hayward 
Il Kiwi è originario della Cina, e si adatta benissimo 
ai nostri climi. Dal punto di vista dietetico è il 
frutto che contiene la maggior percentuale di sali 
minerali e di vitamina C. È praticamente esente dai 
residui tossici di fitofarmaci e conservanti, dato che 
non ha parassiti e si conserva senza di"coltà. La cv 
«Hayward» è la più di!usa per la pezzatura molto 
grossa dei frutti.

ALBICOCCA
Bulida
Sferica varietà di pianta altamente produttiva. 
I frutti sono grossi di forma sferica, dal sapore 
gradevolissimo. La maturazione avviene nel mese 
di giugno.

ACTINIDIA
impollinatore
I frutti di Actinidia sono di grande pregio per 
valore nutritivo la loro grande bontà e fragranza, 
ma principalmente per il loro altissimo valore 
nutritivo; infatti è accertato che ogni 100 gr. 
del frutto contengono 300 mg. di vitamina C. 
Albero sarmentoso. Raccolta preinvernale e lunga 
conservazione dei frutti.

ALBICOCCA
Luiset
Frutti grossi, ovoidali, polpa gialla soda e profumata. 
Matura i primi di luglio.

ALBICOCCA
Sunjant
Frutto medio grosso, color giallo tendente al rosso, 
polpa dal gradevolissimo sapore. Maturazione dal 
15-20 Giugno.

ALBICOCCA
Boccuccia
La pianta ha uno sviluppo molto vigoroso e 
consegue delle alte produzioni. Le albicocche sono 
medio-grosse, di forma tondeggiante. La polpa è 
aranciata, consistente, di buon sapore.
Maturazione: alla fine di giugno.

PIANTE DA FRUTTO

MATURAZIONE

FINE GIUGNO

MATURAZIONE

GIUGNO

MATURAZIONE

FINE GIUGNO

MATURAZIONE

INIZIO LUGLIO

MATURAZIONE

15-20 GIUGNO

MATURAZIONE

FINE GIUGNO
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MATURAZIONE

INIZI D
I LUGLIO

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

ALBICOCCA
Portici 
Albero di vigoria medio elevata. Frutto di pezzatura 
medio grossa. Matura a fine giugno.

ALBICOCCA
San Castrese
Frutto ovale-ellittico, buccia giallo intenso. Polpa 
soda, discreto, adatto a sciroppati. È fra le migliori 
varietà. Matura la seconda metà di giugno.

ALBICOCCA
Precoce Cremonini
Frutti ovali con buccia di colore giallo arancio. Polpa 
zuccherina. Matura i primi giorni di luglio.

ALBICOCCA
Tyrintos
Albicocca di buona qualità, considerata la 
precocissima epoca di maturazione. I frutti sono 
di pezzatura molto soddisfacente e di bell’aspetto. 
Matura la prima settimana di giugno.

ALBICOCCA
Reale di Imola
Frutti molto grossi di forma ovale. Buccia di colore 
giallo con sfumature rossastre specie nella parte 
maturata al sole. Polpa giallo limone, fine, fondente, 
dolce e profumata. Il nocciolo non è aderente ed è a 
mandorla dolce. Matura in luglio.

ALBICOCCA
Vitillo
Albero vigoroso a portamento espanso, frutti di 
grossa pezzatura dal buon sapore.
Matura da metà giugno in avanti.

PIANTE DA FRUTTO

MATURAZIONE

FINE GIUGNO

MATURAZIONE

FINE GIUGNO

MATURAZIONE

INIZIO LUGLIO

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO

MATURAZIONE

IN LUGLIO

MATURAZIONE

DA METÀ GIUGNO
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CILIEGIA
Amarena 
Amarena molto bella per la pezzatura molto grossa 
ed il colore rosso vermiglio intenso dei frutti. È 
molto caratteristico il peduncolo lunghissimo.
Matura la prima decade di luglio.

CILIEGIA
Bigarreau Napolen
Pianta produttiva. I suoi frutti sono molto grossi 
e di prima qualità. Il colore del frutto è di giallo 
rossastro, la polpa bianca, soda e zuccherina. La 
maturazione dei frutti avviene a metà giugno.

CILIEGIA
Bigarreau Bourlat
Frutti di media pezzatura cordiformi, con buccia di 
colore rosso scuro. Matura metà maggio.

CILIEGIA
Bigarreau Van
Pianta vigorosa, precocissima e molto produttiva. 
Frutti di ottima pezzatura e sapore. Maturazione 
dal 5 al 10 di Giugno.

CILIEGIA
Bigarreau Moreau
Frutto grosso, di colore rosso brillante con polpa 
dolce e soda. Resistente alle pioggie.
Matura a fine maggio.

CILIEGIA
Durone nero di Vignola
Ciliegia di ottima produttività, che presenta frutti di 
ottimo aspetto, sapore e particolarmente resistenti 
allo spacco. Matura a metà giugno.

PIANTE DA FRUTTO

MATURAZIONE

INIZI D
I LUGLIO

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

MATURAZIONE

METÀ MAGGIO

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO

MATURAZIONE

FINE MAGGIO

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO
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MATURAZIONE

10/20 LUGLIO

CILIEGIA
Ferrovia 
Frutto grosso di un bel colorito rosso, di sapore 
ottimo. Maturazione metà giugno.

CILIEGIA
Mora di Cazzano
Pianta tipica del Veronese, frutti piuttosto grossi 
di un bel colore rosso intenso con polpa soda, 
croccante. Ottimo equilibrio tra succosità, dolcezza 
e acidità. Maturazione in epoca intermedia.

CILIEGIA
Giorgia
Frutti grossi di colore rosso intenso, brillante, ottimo 
il sapore della polpa. Maturazione dal 5 di Giugno.

CILIEGIA
Moretta di Vignola
Frutto tenero e di medie dimensioni, con buccia 
quasi nera, polpa di colore rosso cupo, succo 
altrettanto scuro, dolce e saporito.
Matura a fine maggio/primi giugno.

CILIEGIA
Lapins
Pianta di vigoria medio elevata, frutti di pezzatura 
medio grossa. Matura da metà giugno in avanti. 
Autofertile.

CILIEGIA
Bianca di Verona
Nuova varietà, ottenuta incrociando il Durone di 
Vignola con la Morella di Cazzano. Frutto di grossa 
mole, dolce, con un fondo giallo. Il peduncolo 
abbastanza lungo, a completa maturazione, si 
stacca dalla pianta per scrollamento. Maturazione 
ai primi di giugno. 

PIANTE DA FRUTTO

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

MATURAZIONE

EPOCA IN
TERMEDIA

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO

MATURAZIONE

MAGGIO/GIUGNO

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO
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MATURAZIONE

FINE AGOSTO



CILIEGIA
Marosticana 
Frutti di medie dimensioni di colore rosso tendente 
al giallo, polpa gialla dal sapore agrodolce con 
prevalenza acidula, fruttato.
Maturazione dal 10 al 20 luglio.

PIANTE DA FRUTTO

MATURAZIONE

10/20 LUGLIO

CILIEGIA
Stella 
Pianta molto vigorosa precocissima e molto 
produttiva. I frutti cordiformi, sono di pezzatura 
media e di colore rosso scuro, dolci e succosi. 
Maturazione dal 20 di Giugno.

MATURAZIONE

DAL 20 GIUGNO

CILIEGIA
Bigarreau van 
Pianta vigorosa, precocissima e molto produttiva. 
Frutti di ottima pezzatura e sapore. Maturazione 
dal 5 al 10 di Giugno.

MATURAZIONE

PRIMI D
I G

IUGNO
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FICO
Brogiotto bianco
Pianta poco vigorosa a portamento espanso, frutti 
grossi con buccia verde. Polpa molto dolce. Matura 
a fine agosto.

MATURAZIONE

FINE AGOSTO

FICO
Segalino
Produce fichi pastosi, con polpa rossa, un pò gra-
nulosa, adatti anche all’essiccazione. La forma è 
tipicamente a trottola, molto regolare. La buccia 
presenta caratteristiche screpolature quando il 
frutto è maturo. Epoca di maturazione : tra Agosto 
e Settembre.

MATURAZIONE

AGOSTO/SETTEMBRE

FICO
Brogiotto nero
Frutto grosso, con buccia nerastra. Polpa dolcissima. 
Varietà molto pregiata.
Matura da agosto fino all’inizio dell’inverno.

MATURAZIONE

DA AGOSTO



PIANTE DA FRUTTO

FICO
Lungo del Portogallo
Questa varietà di fico non è molto di!usa nel nostro 
paese, ma è una delle più ricercate. I frutti di colore 
molto scuro (quasi violetto), sono di forma allunga-
ta e particolare; il sapore è inimitabile e vagamente 
esotico.

MATURAZIONE

DA AGOSTO

KAKI
Rojo brillante 
Varietà di origine spagnola, frutti di pezzatura grossa a forma conico allungata, 
buccia brillante di colore rosso-arancio, polpa chiara di consistenza piuttosto 
liquida, ottimo sapore dal contenuto zuccherino. Raccolta da metà a fine 
novembre, ma si consuma solo dopo l’ammezzimento (Disporre i kaki in 
una cassetta, distanziarli gli uni dagli altri avendo cura di non sovrapporli. 
Intervallare i cachi con altri frutti come mele o pere e coprire il contenitore con 
un foglio di cartone o un canovaccio da cucina. Riporre il cassettino in un luogo 
fresco e privo di umidità). 

MATURAZIONE

METÀ/FINE NOVEMBRE

KAKI
Cioccolatino 
Albero di medie dimensioni e molto produttivo. 
Produce frutti medi di circa 150 gr., sempre dolci 
anche prima della maturazione che avviene a 
settembre. Impollinatore degli altri Kaki.

MATURAZIONE

SETTEMBRE

KAKI
Tipo
Pianta vigorosa, con frutti di forma globosa, di 
colore giallo che a maturazione assumono un 
bel tono arancio. La polpa è dotata di alto valore 
nutritivo. Matura in autunno avanzato.

MATURAZIONE

TARDO AUTUNNO

KAKI
Vaniglia
Varietà di media vigoria che produce in ottobre frutti 
tondi-appiattiti che quando si raccolgono hanno la 
buccia giallo-arancio che a maturazione diventa di 
color bronzeo. La qualità della polpa è buona, di sapore 
dolcissimo. Per la gran produzione di fiori maschili la 
pianta è usata anche come impollinatrice.

MATURAZIONE

OTTOBRE

KAKI
Mela
Pianta medio vigorosa, con frutti medio grossi che 
a maturazione assumono un bel colore arancio. La 
polpa è dotata di alto valore nutritivo. Matura in 
autunno avanzato. 

MATURAZIONE

TARDO AUTUNNO

MATURAZIONE

DICEMBRE

MATURAZIONE

FINE OTTOBRE



PIANTE DA FRUTTO
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MELA
Annurca
Albero vigoroso, il frutto è di modeste dimensioni 
di forma sferica appiattita di colore rosso variegato. 
La polpa è soda bianca zuccherina, leggermente 
acidula, poco succosa. La maturazione avviene in 
dicembre.

MATURAZIONE

DICEMBRE

MELA
Golden Delicious
Cultivar di gran pregio che è stata selezionata un 
secolo fa (1890), si trova sui mercati dodici mesi 
all’anno, data la sua ottima conservabilità. L’albero 
di media vigoria, con portamento espanso, è di 
rapida messa a frutto e molto produttivo, tanto 
da richiedere, in alcune annate, un diradamento 
accurato.

MATURAZIONE

SETTEMBRE

MELA
Granny Smith
Questa cultivar, da oltre mezzo secolo, è la mela più 
adatta per i malati di diabete. Infatti, la «Granny Smith», 
si ritrova in tutte le diete ipocaloriche perchè pur avendo 
un buon sapore agrodolce molto piacevole, contiene 
una quantità molto bassa di zuccheri. Il frutto di un bel 
verde chiaro matura a fine autunno (15/20 ottobre).

MATURAZIONE

FINE AUTUNNO

MELA
Imperatore
Varietà molto di!usa per l’ottimo aspetto. È una 
delle migliori e più ricercate mele da tavola.
Matura a fine ottobre.

MATURAZIONE

FINE OTTOBRE

MELA
Rubra precoce
Frutti grossi, di forma un pò appiattita, di colore 
rosso. Polpa bianca, compatta, fine e succosa. 
Matura a metà agosto.

MATURAZIONE

METÀ AGOSTO

MELA
Fuji
Varietà di origine giapponese, frutto di pezzatura 
medio-grossa, colore giallo aranciato striato o 
slavato di rosso, polpa soda, fine e croccante, 
leggermente aromatica, dal sapore dolce e 
gradevole. Maturazione dal 15/20 Ottobre.

MATURAZIONE

METÀ OTTOBRE



PIANTE DA FRUTTO

MELA
Florina
Varietà resistente alla ticchiolatura, non necessita 
di trattamenti. Frutto di pezzatura medio grossa, 
spesso intensamente colorato di rosso porpora su 
fondo giallo, si conserva molto bene.
Maturazione dal 20 di Settembre.

MATURAZIONE

20 SETTEMBRE

MELA
Renetta del Canada
Frutti molto grossi. Varietà di pregio, molto 
apprezzata come frutto da tavola. Viene preferita 
anche per la preparazione di dolci. Polpa tenera, 
molto profumata e succosa. Matura in ottobre e si 
conserva ottimamante sino ad aprile.

MATURAZIONE

DA OTTOBRE

MELA 
Stark delicious
Frutti grossi con polpa fine di colore bianco-
giallognolo, succosa, zuccherina e molto aromatica. 
Matura seconda decade di settembre.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MELA
Stayman red
Questa varietà è una mutazione della vecchia “Stayman 
Winesap”, e pur avendo alcuni difetti (tende a spaccare in 
annate sfavorevoli), è la migliore varietà che gli amanti delle 
Staymant possono piantare. I frutti sono molto più coloriti 
di quelli di “S. Winesap” ma per il resto le assomigliano in 
tutto e per tutto. Matura i primi di ottobre. 

MATURAZIONE

INIZIO OTTOBRE

PERA
Abate fetel
Frutti di pezzatura grossa e di forma caratteristica, 
buccia di colore giallo verdognolo e parzialmente 
rugginosa. Polpa bianca zuccherina e succosa, 
leggermente aromatica.
Matura in settembre.

MATURAZIONE

A SETTEMBRE

PERA
Bella di giugno
Produce frutti medio-grossi dalla buccia verde-
giallastra.
Maturazione in giugno.

MATURAZIONE

A GIUGNO

MATURAZIONE

INIZIO SETTEMBRE

MATURAZIONE

A SETTEMBRE



PIANTE DA FRUTTO
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PERA
Butirra hardy
Vecchia pera di origine francese, che però viene 
molto coltivata ancora oggi. I suoi frutti grossi e 
ottimi; la polpa è fondente, fine, gradevolmente 
profumata. È molto a"ne al cotogno da 
portainnesto.
Matura i primi di settembre.

MATURAZIONE

INIZIO SETTEMBRE

PERA
Conference
Pera di origine inglese che ha cominciato a 
di!ondersi in Italia intorno al 1950.
I frutti di buona pezzatura, sono ottimi e se raccolti 
non troppo maturi, si conservano a lungo fuori dal 
frigorifero. Matura a fine settembre.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

PERA
Coscia
Frutti di media pezzatura, con buccia sottile, 
liscia, di colore verde chiaro che a maturazione 
diventa giallo intenso, con evidenti macchie rosse 
nella parte esposta al sole. Polpa bianco crema, 
zuccherina, succosa e leggermente profumata. 
Matura fine luglio.

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

PERA
Decana del comizio
Pera di origine francese, molto apprezzata per le 
ottime caratteristiche qualitative (sapore fantastico 
e buona pezzatura), matura nel mese di settembre e 
si conserva comodamente fino a dicembre.

MATURAZIONE

A SETTEMBRE

PERA
Kaiser
È una delle pere più coltivate, perchè produce 
moltissimi frutti di pezzatura grossa e di sapore 
inimitabile.
Matura a settembre e si conserva fino a dicembre-
gennaio.

MATURAZIONE

A SETTEMBRE

PERA
Moscatello
Frutti medio piccoli, a grappoli, polpa dolce e 
croccante dal sapore aromatico.
Matura a fine giugno.

MATURAZIONE

FINE GIUGNO



PIANTE DA FRUTTO

PERA
Passa Crassana
Frutti grossi con buccia spessa e resistentissima 
di colore verde giallastro. Polpa biancastra, soda, 
fondente, parzialmente granulosa, zuccherina.
Matura da novembre a febbraio.

MATURAZIONE

NOVEMBRE/FEBBRAIO

PERA
Precoce Morettini
Frutto medio, giallo, macchiato di rosso. La polpa è 
biancastra di gusto ottimo.
Matura il 15 luglio.

MATURAZIONE

15 LUGLIO

PERA
San Pietro
Frutto regolare, saporito. È la più rinnovata pera 
estiva. Maturazione in Giugno.

MATURAZIONE

IN GIUGNO

PERA
William bianco
Pianta molto produttiva, i frutti sono di colore giallo 
con polpa bianca fondente e zuccherina.
Maturazione dei frutti in agosto.

MATURAZIONE

AD AGOSTO

PERA
William rosso
Pera americana, è una mutazione della William, ed 
è stata introdotta in Italia nel 1953. Questa pera è 
molto adatta ai giardini, perchè oltre ad essere 
molto buona (come William), è anche molto bella da 
vedere, perchè il rosso dei frutti risalta sul 
erde del fogliame. Matura i primi di agosto.

MATURAZIONE

PRIMI D
I AGOSTO

PESCA
Crestaven
Frutti di pezzatura grande a buccia liscia di colore 
giallo dorato so!usa di rosso brillante. Polpa 
spiccagnola di colore giallo chiaro, soda e con una 
marcata colorazione attorno al nocciolo.
Matura nella seconda decade di agosto.

MATURAZIONE

METÀ AGOSTO

PASTA 
GIALLA

MATURAZIONE

METÀ AGOSTO

MATURAZIONE

INIZIO LUGLIO



PIANTE DA FRUTTO
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PASTA 
GIALLA

PESCA
Fayette
Frutto grosso, sferico, ben colorato di rosso su 
fondo giallo, polpa soda giallo intenso di gradevole 
e ottima resistenza alle manipolazioni.
Matura nella seconda decade di agosto.

MATURAZIONE

METÀ AGOSTO

PASTA 
GIALLA

PESCA
Spring crest
Questa pesca è di!usa molto velocemente nel no-
stro paese soppiantando praticamente tutte le va-
rietà a maturazione molto precoce. I frutti sono di 
pezzatura elevata e di aspetto molto attraente.
Matura la seconda settimana di giugno.

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

PASTA 
GIALLA

PESCA
Red haven
Matura dalla prima alla seconda decade di Luglio. 
Frutti di pezzatura medio-grossa, globosi o ovali 
con buccia di colore rosso intenso.
Polpa di colore giallo, consistente, gustosa e succosa 
che aderisce poco al nocciolo quando è matura.

MATURAZIONE

METÀ LUGLIO

PASTA 
GIALLA

PESCA
Spring lady
Varietà di pesco di origine Americana di recente 
introdotta nel nostro paese, si inserisce fra le 
varietà medio precoci ed è molto interessante per 
la quantità e la pezzatura dei frutti.
Matura i primi di luglio.

MATURAZIONE

INIZIO LUGLIO

PASTA 
GIALLA

PESCA
Botto bianco
Frutto di discrete dimensioni , la sua buccia e’ rossa 
e gialla – la polpa e’ bianca – matura precocemente 
i primi giorni di giugno.

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO

PASTA 
BIANCA

PESCA
Luisa Berselli
Frutto di medie dimensioni, la sua buccia e’ bianco 
verdastra e  la sua polpa e’  bianca. Maturazione 
precoce i primi giorni di giugno.

MATURAZIONE

INIZIO GIUGNO

PASTA 
BIANCA



PIANTE DA FRUTTO

PESCA
Maria Bianca
Recente varietà di ottimo vigore e di costante 
produttività anche con climi freddi. I frutti sono 
tondi, di grossa pezzatura; la buccia ha il fondo 
bianco-crema con macchie rosse. La polpa è bianca, 
molto consistente e di eccellente sapore; è molto 
resistente alle manipolazioni.
Maturazione: dalla metà di luglio.

MATURAZIONE

METÀ LUGLIO

PASTA 
BIANCA

PESCA
Piatta bianca
Pianta che produce un frutto piatto dal profumo 
molto intenso e dalla polpa dolce.

MATURAZIONE

LUGLIO

PLATICARPA

PESCA
Piatta gialla
Pianta che produce un frutto piatto dal profumo 
molto intenso e dalla polpa dolce.

MATURAZIONE

???

PLATICARPA

NETTARINA
Caldesi 2000
Frutto medio grosso, di forma ovoidale, colore rosso 
con parti gialle. Polpa molto compatta di colore 
bianco con elevato tenore zuccherino, tipico sapore 
delle pesche bianche.
Maturazione 2a - 3a decade di luglio.

MATURAZIONE

METÀ LUGLIO

PESCA
Percocca
Albero vigoroso ed assai produttivo. Frutto grosso 
rotondeggiante, polpa soda gialla di ottimo sapore, 
molto resistente ai trasporti e alla manipolazione.
Maturazione del frutto primi di luglio.

MATURAZIONE

INIZIO LUGLIO

PERCOCCA

NETTARINA
Maria Carla
Frutto medio-grosso, rotondo oblungo, 
completamente ricoperto di rosso intenso e 
brillante. Polpa gialla, soda, sapore equilibrato e di 
ottime qualità organolettiche.
Maturazione dal 10 luglio al 25 luglio.

MATURAZIONE

DA METÀ LUGLIO

MATURAZIONE

DA METÀ LUGLIO

MATURAZIONE

METÀ LUGLIO
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PLATICARPA

NETTARINA
Maria Laura
Frutto medio-grosso, rotondo ellittico, estesamente 
colorato di rosso scuro non brillante. Polpa gialla, di 
media consistenza, con sapore equilibrato e qualità  
organolettiche eccellenti.
Maturazione dal 10 luglio al 30 luglio.

MATURAZIONE

DA METÀ LUGLIO

NETTARINA
Nectacross
Prolunga il periodo di maturazione di Stark Redgold, 
presentando alcune positive caratteristiche pomologiche: 
buona produttività; elevata pezzatura media dei frutti; 
sovracolore brillante e su"cientemente esteso curando 
la potatura verde; buon sapore e buona consistenza della 
polpa (di tenuta comunque inferiore a quella di Stark 
Redgold). La forma dei frutti, pur rotonda, è tendenzialmente 
asimmetrica. Maturazione dal 5 agosto al 25 agosto.

MATURAZIONE

METÀ GIUGNO

NETTARINA
Orion
Varietà con pezzatura media dei frutti e 
su"cientemente di!uso ed intenso il sovraccolore, 
medio elevata è la consistenza della polpa, buono 
ed equilibrato è il sapore.
Maturazione dal 5 agosto al 25 agosto.

MATURAZIONE

AGOSTO

NETTARINA
Snow Queen
Varietà di nettarina di origine statunitense molto 
interessante perchè è l’unica degna di essere 
coltivata ad avere i frutti a polpa bianca. L’albero 
molto vigoroso, produce una quantità molto elevata 
di frutti di ottima pezzatura e di aspetto e sapore 
inimitabili. Matura a metà luglio.

MATURAZIONE

METÀ LUGLIO

NETTARINA
Stark Redgold
È ancora la varietà più pregiata per la sua epoca di 
raccolto, anche se sono diversi anni che è presente 
nello standard varietale del nostro paese. I frutti 
di grossa pezzatura e di qualità (colore e sapore) 
ottime sono molto attraenti.
Matura la seconda settimana di agosto.

MATURAZIONE

METÀ AGOSTO

NETTARINA
Sweet red
Il frutto presenta pezzatura medio-elevata, forma 
rotonda e sovraccolore rosso brillante esteso per il 
60-80% della superficie. La polpa di colore giallo 
uniforme risulta consistente, di sapore equilibrato 
e di buone qualità  organolettiche.
Maturazione dal 10 agosto al 30 agosto.

MATURAZIONE

AGOSTO
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NETTARINA
Piatta
Pianta che produce un frutto piatto dal profumo 
molto intenso e dalla polpa dolce. Matura da giugno 
a settembre.

MATURAZIONE

DA GIUGNO A SETTEMBRE

SUSINA
President
Di origine americana, con frutti grossi, di forma ovale 
rotondeggiante, di un bel colore rosso violaceo. 
Polpa di colore giallo verdastro, zuccherina di 
sapore gradevolissimo, spiccagnola.
Matura a fine agosto/primi settembre.

MATURAZIONE

DA FINE AGOSTO

SUSINA
Italia
Frutti di pezzatura media, di colore violaceo, 
polpa giallo/verdastra. Adatta sia per il consumo 
immediato che per l‘essicazione. Maturazione dei 
frutti a fine agosto.

MATURAZIONE

FINE AGOSTO

SUSINA
Casalinga
Pianta con ottima produttività, frutti oblunghi di 
un colore blu intenso, polpa zuccherina, soda e 
succosa, ottima da seccare. Buona conservazione.
Maturazione agosto-settembre.

MATURAZIONE

AGOSTO/SETTEMBRE

SUSINA
Sangue di drago
Varietà di susino cinogiapponese a maturazione 
intermedia (prima decade di agosto).
Frutti molto belli, di buona pezzatura e con la 
particolare colorazione sanguigna della polpa.

MATURAZIONE

LUGLIO

SUSINA
Stanley
Varietà di alta produttività, di origine americana. 
Frutti ovoidali con buccia di colore violetto e polpa 
gialla, zuccherina e spiccagnola, soda e di sapore 
gradevole. Molto adatta anche per l’essiccamento. 
Matura in agosto.

MATURAZIONE

AGOSTO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO



SUSINA
Regina Claudia Violetta
Albero di media vigoria, produce frutti di buona 
pezzatura e di aspetto e sapori ottimi.
Matura la terza decade di luglio.

SUSINA
California blue
Susina di tipo europeo ottenuta in California da 
genealogia sconosciuta. Albero di media vigoria, 
produce frutti di ottima pezzatura e di alto valore 
pomologico (aspetto e sapore ottimi).
Matura la terza decade di luglio.

SUSINA
Formosa
Il susino è pianta che non ha esigenze in fatto di 
esposizione, clima, terreno. Frutto grosso, polpa 
gialla. Matura fine luglio.

SUSINA
Regina Claudia gialla
Vecchia varietà ancora di!usa localmente, che 
presenta ancora numerevoli qualità positive. I 
frutti sono di colore giallo-verde ambrato e hanno 
un sapore forse inimitabile. Matura precocemente 
(fine luglio).

SUSINA
Santa rosa
Frutto grosso, cremisi porpora; polpa sanguigna. 
Matura fine luglio.

SUSINA
Regina Claudia verde
Pianta molto vigorosa e produttiva, con frutti grossi 
e di colore verdastro. Polpa giallastra. Matura a 
luglio.

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

MATURAZIONE

LUGLIO

PIANTE DA FRUTTO
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SUSINA
Goccia d’oro - Shiro
Frutto grosso, di un bel colorito giallo oro; polpa 
gialla, squisita. Matura fine luglio.

MATURAZIONE

FINE LUGLIO

SUSINA
Sorriso di primavera
Frutto rotondeggiante, un pò conico all’estremità, 
buccia consistente di colore giallo chiaro, traspa-
rente, pruinosa. Polpa di colore bianco giallastro, 
molto deliquescente, succosa e zuccherina. Matura 
nella terza decade di giugno.

MATURAZIONE

FINE GIUGNO

FRUTTI
PARTICOLARI

CASTAGNO
Bouche de Betizac
Pianta molto resistente alle avversità specie al ci-
nipide del castagno. Presenta frutti grossi appiattiti 
dal bel colore marrone rossastro, che vira al bruno 
scuro, sapore dolce aromatico. Maturazione a metà 
settembre.

MATURAZIONE

METÀ SETTEMBRE

AZZERUOLO
Frutto simile a una piccola mela, schiacciata alla base, 
con buccia liscia colorata, a seconda delle varietà, in 
rosso, giallo e anche bianco. Viene impiegato anche 
per preparare marmellate.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

20
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MATURAZIONE

AGOSTO

MATURAZIONE

AUTUNNO
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GELSO Bianco
Pianta piuttosto resistente alle intemperie e senza 
particolari esigenze. I frutti che maturano ad agosto, 
sono piccoli ed il loro aspetto è simile a quello delle 
more. Il sapore dei frutti è dolce e gradevole, può 
essere mangiato al naturale senza alcun problema, 
viene utilizzato per marmellate e sciroppi.

MATURAZIONE

AGOSTO

GELSO Nero
Pianta piuttosto resistente alle intemperie e senza 
particolari esigenze. I frutti che maturano ad agosto, 
sono piccoli ed il loro aspetto è simile a quello delle 
more. Il sapore dei frutti è dolce e gradevole, può 
essere mangiato al  naturale senza alcun problema, 
viene utilizzato per marmellate e sciroppi.

MATURAZIONE

AGOSTO

GELSO Rosso
Pianta piuttosto resistente alle intemperie e senza 
particolari esigenze. I frutti che maturano ad ago-
sto, sono piccoli ed il loro aspetto è simile a quello 
delle more. Il sapore dei frutti è dolce e gradevole, 
può essere mangiato al naturale senza alcun pro-
blema, viene utilizzato per marmellate e sciroppi.

MATURAZIONE

AD AGOSTO

GIUGGIUOLO
Jujuba Lang - Li
Il giuggiolo è un piccolo albero a foglia caduca ori-
ginario della Cina meridionale. Frutti dalla leggera 
forma di pera di colore marrone a maturazione, pol-
pa biancastra, tenera, dolce, acidula, farinosa, ricchi 
di proteine e vitamine. Matura in autunno.

MATURAZIONE

AUTUNNO

GIUGGIUOLO
Sativa frutto piccolo
Il giuggiolo è un piccolo albero originario della Cina meri-
dionale. Il frutto (drupa), somiglia molto ad un dattero, del 
quale ricorda anche il sapore. I frutti diuretici, emollien-
ti, lassativi, si consumano freschi, specialmente quando 
sono avizziti, o si utilizzano per marmellate e conserve. Il 
decotto si usa contro la tosse ed è leggermente lassativo.

MATURAZIONE

AUTUNNO

MANDORLO
Guscio duro
Autofertile, molto produttivo. Frutti medi dalla 
forma sferoidale. Guscio semi-duro.
Maturazione Fine Ottobre.

MATURAZIONE

FINE OTTOBRE
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MANDORLO
Guscio tenero
Guscio tenero.
Varietà molto pregiata per tavola.

MATURAZIONE

SETTEMBRE

MELA
Cotogna
Pianta molto rustica che si adatta a tutti i terreni 
e climi. La polpa dei cotogni è sempre acidula 
ed astringente, ma cotta e dolcificata, da sola o 
mescolata a quella di altra frutta, serve a preparare 
conserve e gelatine molto apprezzate. Maturazione 
a novembre.

MATURAZIONE

NOVEMBRE

MELOGRANO
Cespuglio dente di 
cavallo
Frutto molto grosso di colore rosso vermiglio, con 
all’interno granelli di colore rosso granato, succosi, 
zuccherini, aciduli e rinfrescanti. Varietà molto 
vigorosa e fertile, adatta per la formazione di siepi 
ornamentali.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MELOGRANO
Alberetto dente di cavallo
Frutto molto grosso di colore rosso vermiglio, con 
all’interno granelli di colore rosso granato, succosi, 
zuccherini, aciduli e rinfrescanti. Varietà molto vigorosa e 
fertile, adatta per la formazione di siepi ornamentali.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

NASHI
Hosui
Il Nashi o pera asiatica è originario del Giappone. 
Pianta rigogliosa e forte, produce frutti 
rotondeggianti di colore giallo-verde liscio o 
arancio-marrone ruggintoso a seconda della 
varietà. La polpa è fresca e croccante, profumata e 
consistente. Matura dal 25 agosto al 15 settembre.

MATURAZIONE

DA FINE AGOSTO

A METÀ SETTEMBRE

NESPOLO
di Germania
Pianta adatta a tutti i terreni che non siano troppo 
umidi. I suoi frutti sferici e di colore bruno ri raccolgono 
ancora acerbi. A quell’epoca la polpa è bianca-rosata e 
piuttosto dura, ricca di tannino. Diventano commestibili 
quando ammezziscono: le sostanze tanniche si 
trasformano in zuccheri e la polpa acquista un sapore 
molto gradevole. Raccolta dei frutti in autunno.

RACCOLTA

AUTUNNALE
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MATURAZIONE

SETTEMBRE

R ACCOLTA

METÀ



FRUTTI
NANI

ORNAMENTALI

 FRUTTI NANI
ORNAMENTALI

Albicocco

Ciliegio

Melo

Pero

Percocca

Pesco

Pesco Noce

Fico in zolla/vaso
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NOCCIOLO
tondo delle Langhe
Frutto di media grandezza, a forma rotondeggiante. 
Il seme è voluminoso e particolarmente aromatico. 
Pianta a rapida di!usione, essendo di facile coltura 
e di sicuro rendimento. 

MATURAZIONE

SETTEMBRE

NOCE
Comune
La noce comune riunisce, in una perfetta dose, un 
sapore gradevolmente amarognolo e un delicato 
profumo di bosco. Varietà raccomandabile per la 
produttività molto costante.

MATURAZIONE

OTTOBRE

PERA
Cotogna
Cultivar ottenuta da Nenadowitch nel 1898 a Vrania 
(Serbia). È la cultivar piriforme più bella e produttiva 
disponibile sul mercato. L’albero è vigoroso e molto 
produttivo. I frutti di enorme pezzatura (anche 600 
grammi), hanno un sapore ed un aroma ottimo, 
tantochè oltre ad essere usati come al solito per fare la 
confettura, possono essere tranquillamente consumati 
freschi (non allappano). Matura a fine ottobre.

MATURAZIONE

AD AGOSTO

SORBO
Frutti ovali o piriformi, di colore giallo-rosso, se ma-
turati al sole. Si raccolgono a metà ottobre.

R ACCOLTA

METÀ

MELOGRANO
Alberello Wonderfull
Frutto molto grosso di colore rosso vermiglio, con 
all’interno granelli di colore rosso granato, succosi, 
zuccherini, aciduli e rinfrescanti. Varietà molto 
vigorosa e fertile, adatta per la formazione di siepi 
ornamentali.

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE



UVA
Alfons la Vallé
Varietà da tavola, buona la vigoria e la produzione. 
Grappolo di media grandezza compatto a volte 
alato. Acino grosso regolare di colore blu intenso 
con buccia pruinosa di media consistenza, polpa 
carnosa, succosa di sapore dolce. Matura verso la 
fine di Settembre.

UVA
Fragola nera
Vitigno di buona vigoria e discreta produzione. 
Foglia di grandezza media, grappolo mediamente 
grosso, un po’ spargolo, alato. Acino di grandezza 
medio-piccola, polpa carnosa croccante, dal sapore 
dolce di fragola. Matura a fine settembre. Utilizzato 
prevalentemente per il consumo fresco.

UVA
Cardinal
Varietà precoce, molto apprezzata per l’aspetto e il 
sapore dei suoi frutti. Grappoli allungati con acini di 
uguale grossezza, di forma rotonda, di colore rosso 
bluastro. Polpa croccante, assai dolce e saporita, 
con lieve gusto di moscato.

UVA
Francese bianca
Varietà dal grappolo medio grande, acino medio, 
polpa dal sapore gradevole.
Matura a settembre.

UVA
Fragola bianca
Vitigno di buona vigoria e discreta produzione. 
Foglia di grandezza media, grappolo mediamente 
grosso, un po’ spargolo, alato. Acino di grandezza 
medio-piccola, polpa carnosa croccante, dal sapore 
dolce di fragola. Matura a fine settembre. Utilizzato 
prevalentemente per il consumo fresco.

UVA
Francese nera
Varietà dal grappolo e acino medio grande, polpa 
croccante dal sapore gradevole. Matura a fine set-
tembre.

VITI DA TAVOLA

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MATURAZIONE

AGOSTO

MATURAZIONE

SETTEMBRE

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MATURAZIONE

METÀ APRILE

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE
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UVA
Matilde
Varietà precoce dal grappolo spargolo con acini 
grandi, polpa soda di sapore leggermente aromati-
co, buccia sottile ma resistente.

UVA
Pizzuttello bianco
Buona vigoria e discreta produzione; peso medio 
grappolo inferiore a 300 grammi con gradazione 
zuccherina superiore al 16%. Matura a fine 
settembre Utilizzato solo per il consumo fresco e 
per mercati locali.

UVA
Moscato d’Adda
Vitigno di notevole vigoria e di alta produttività; 
deve essere potato molto. Il grappolo ha forma 
piramidale-lunga. Gli acini sono grandi, tondi, 
con buccia bluastra; la polpa è carnosa, di sapore 
dolce moscato. Si utilizza solamente per il consumo 
fresco. Maturazione: prima quindicina di settembre.

UVA
Pizzuttello nero
Grappolo mediamente grosso, un po’ spargolo, tozzo 
a volte allungato, alato. Acino di grandezza medio-
superiore, regolare nella caratteristica forma allungata, 
leggermente arcuata; buccia pruinosa sottile dal colore 
violaceo intenso irregolarmente distribuito, polpa 
carnosa, croccante, di sapore dolce gradevole.

UVA
Moscato d’Amburgo
Varietà che per il gradevolissimo aroma di 
moscato degli acini, è molto apprezzata e ricercata 
dai consumatori più esigenti. Abbondante 
fruttificazione. Maturazione seconda, terza epoca.

UVA
Regina dei vigneti
Bel colore giallo con leggero sapore di moscato. 
Matura prima epoca.

MATURAZIONE

METÀ APRILE

MATURAZIONE

FINE SETTEMBRE

MATURAZIONE

PRIMI D
I SETTEMBRE

MATURAZIONE

SETTEMBRE

MATURAZIONE

SECONDA/TERZA EPOCA

MATURAZIONE

PRIMA EPOCA



UVA
Sultanina
Grappolo medio-grande, conico giustamente serra-
to, a lato. Acino apireno piccolo regolare con buccia 
sottile resistente di colore giallo-dorato chiaro, pol-
pa carnosa, croccante di sapore dolce.
Maturazione da metà Settembre.

UVA
Italia
È una delle più apprezzate uve da tavola per la bel-
lezza dei suoi grappoli. Acini grossi di forma quasi 
ellittica, con buccia pruinosa e di medio spessore. 
Polpa croccante, dolce, con un gradevolissimo sa-
pore di moscato. Maturazione terza epoca.

UVA
Zibibbo bianco
Grappolo grosso, conico piramidale, compatto o 
tendente allo spargolo, alato. Acino grosso sub-ro-
tondo con buccia pruinosa spessa consistente di 
colore verde giallastro, polpa carnosa croccante di 
intenso e gradevole sapore moscato. Maturazione 
a fine Agosto.

UVA
Apirena senza semi
Varietà di uva con acini bianchi che si presentano 
senza semi.
Maturazione a fine agosto.

UVA
Zibibbo nero
Grappolo grosso, conico piramidale, compatto o 
tendente allo spargolo, alato. Acino grosso sub-
ro- tondo con buccia pruinosa spessa consistente 
di colore rossastra, polpa carnosa croccante di 
intenso e gradevole sapore moscato. Maturazione 
a fine Agosto.

MATURAZIONE

METÀ SETTEMBRE

MATURAZIONE

TERZA EPOCA

MATURAZIONE

FINE AGOSTO

MATURAZIONE

FINE AGOSTO

MATURAZIONE

FINE AGOSTO

MATURAZIONE

???

VITI DA VINO
Merlot - Cabernet

MATURAZIONE

SETTEMBRE

RACCOLTA

IN ESTATE

MATURAZIONE

AGOSTO/OTTOBRE

VITI DA TAVOLA



ARBUSTI PICCOLI FRUTTI

LAMPONE
Giallo RIFIORENTE
Arbusto molto produttivo. I frutti di ottimo sapore, 
si consumano allo stato naturale, conditi con limo-
ne, zucchero e vino bianco. Vengono anche utiliz-
zati in gelateria e pasticceria. I frutti si raccolgono 
in estate.

MORA
Pianta ornamentale, bellissima e molto vigorosa. 
Ottimi i frutti sia per essere consumati freschi che 
per confezionare marmellate. Maturazione ago-
sto-ottobre.

LAMPONE
Rosso RIFIORENTE
Arbusto molto produttivo. I frutti di ottimo sapore, 
si consumano allo stato naturale, conditi con limo-
ne, zucchero e vino bianco. Vengono anche utiliz-
zati in gelateria e pasticceria. I frutti si raccolgono 
da luglio a ottobre.

RIBES
Giallo
Arbusto molto vigoroso facile da coltivare. Non ha 
bisogno di particolari terreni, pur preferendo quelli 
freschi. I loro frutti sono ricchi di vitamine.

MIRTILLO
Americano
Arbusto molto decorativo, produce frutti deliziosi. 
Raggiunge un’altezza di m. 1,50.
Frutti da agosto a settembre.

RIBES
Nero
Arbusto molto vigoroso facile da coltivare. Non ha 
bisogno di particolari terreni, pur preferendo quelli 
freschi. I loro frutti sono ricchi di vitamine.

RACCOLTA

IN ESTATE

MATURAZIONE

AGOSTO/OTTOBRE

RACCOLTA

LUGLIO/OTTOBRE

MATURAZIONE

GIUGNO-LUGLIO

RACCOLTA

DAGOSTO/SETTEMBRE

MATURAZIONE

GIUGNO-LUGLIO

27



ARBUSTI PICCOLI FRUTTI

RIBES
Rosso
Arbusto molto vigoroso facile da coltivare. Non ha 
bisogno di particolari terreni, pur preferendo quelli 
freschi. I loro frutti sono ricchi di vitamine.

UVA SPINA
Gialla
Bacche globose, verdi-gialle o rossastre. Vengono 
utilizzate come dessert o per preparare bevande e 
conserve. Arbusto che predilige i climi temperati. 
Frutti in settembre.

UVA SPINA
Nera
Bacche globose. Vengono utilizzate come dessert 
o per preparare bevande e conserve. Arbusto che 
predilige i climi temperati. Frutti in settembre.

MATURAZIONE

???
RACCOLTA

IN SETTEMBRE

RACCOLTA

IN SETTEMBRE
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ROSAI GRANDI FIORI

ROSA
Rosso scuro

ROSA
Rosso rubino

ROSA
Rosso brillante

ROSA
Rosa

ROSA
Rosso vellutato

ROSA
Giallo
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ROSAI GRANDI FIORI

30

ROSA
Bianco

ROSA
Giallo/rosso

ROSA
Viola

ROSA
Bianco/rosso

ROSA
Arancio



ROSAI PICCOLI FIORI

ROSA
Rosso vivo 

ROSA
Giallo

ROSA
Rosso scuro

ROSA
Bianco

ROSA
Rosa

ROSA
Giallo/rosso
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ROSAI RAMPICANTE

32

ROSA
Rosso vivo

ROSA
Rosso scuro

ROSA
Giallo

ROSA
Bianco

ROSA
Arancio

ROSA
Giallo/Rosso

ROSA
Rosa

Collezi!e Cla"ica



ROSAI ALBERETTOCollezi!e Cla"ica

ROSA
Arancio

ROSA
Rosso

ROSA
Rosa

ROSA
Arancio giallo

ROSA
Giallo

ROSA
Viola

33



ALTRE VARIETÀ

34

PIOPPO
Alba o bianco 
Rapido accrescimento, impiegata nei parchi e lungo 
i viali per l’aspetto decorativo della sua chioma. Il 
legno biancastro e tenero viene impiegato sopra-
tutto nell’industria cartaria.

PIOPPO
Canadà
La sua piantagione è consigliata per rimboschimen-
ti, per la produzione di legname e come ornamen-
tale in quanto specie esotica.

PIOPPO
Cipressina o italica
Albero in grado di raggiungere i 40m portamento 
colonnare e fastigliato con rami
eretti e vicini al tronco. E’ utilizzato a scopo orna-
mentale e frangivento.
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